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Lakase merupakan enzim oksidoreduktase yang dapat mengoksidasi substrat
senyawa fenolik dan meningkatkan aktivitas antioksidan senyawa fenolik. Lakase
dengan aktivitas sebesar 1,2694 U/mg mampu membentuk reaksi oksidatif kopling
dengan senyawa fenolik. Penelitian ini menggunakan asam galat dan ekstrak jahe
sebagai substrat untuk reaksi oksidatif kopling lakase. Penelitian ini bertujuan untuk
menggunakan lakase dalam meningkatkan aktivitas antioksidan asam galat dan
ekstrak jahe. Produk hasil reaks dianalisis menggunakan kromatografi lapis tipis,
analisis spektrofotometri UV, FTIR dan LCMS/MS. Analisis kromatografi lapis
tipis menunjukkan adanya produk reaksi yang ditandai dengan terbentuknya spot
baru pada plat dan peningkatan nilai Rf asam gaat dari 0,75+0,01 menjadi
0,83+0,02 dan peningkatan nilai Rf ekstrak jahe dari 0,75+0,15 menjadi 0,85+0,11.
Analisis spektofotometri UV menunjukkan produk reaksi mengalami pergeseran
panjang gelombang asam galat dari 220 nm menjadi 226 nm dan pergeseran
panjang gelombang ekstrak jahe dari 212 nm menjadi 229 nm. Anaisis FTIR
menunjukkan adanya pergeseran bilangan gelombang asam galat dari 3313,71 cm
1 menjadi 3348,42 cm™ dan pergeseran bilangan gelombang ekstrak jahe dari
3379,43 cm! menjadi 3321,26 cmt. Analisis LCMS/MS menunjukkan adanya
produk reaksi asam galat yang terbentuk pada RT ke 6.13 dengan berat molekul
sebesar 265 m/z dan produk reaks ekstrak jahe yang terbentuk pada RT ke 10.04
dengan berat molekul sebesar 449 m/z. Hasil andlisis total fenolik menunjukkan
adanya peningkatan kandungan total fenolik pada produk reaksi. Hasil uji aktivitas
antioksidan menunjukkan bahwa produk reaks mempunya kemampuan
antioksidan lebih tinggi yang ditandai dengan penurunan nilai 1Cso dari 2,02 ppm
menjadi 1,76 ppm pada asam galat serta 75,62 ppm menjadi 64,55 ppm pada ekstrak
jahe.
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Laccase is an oxidoreductase enzyme that can oxidize phenolic compounds and
increase the antioxidant activity of phenolic compounds. Laccase with an activity
of 1,2694 U/mg is able to form oxidative coupling reactions with phenolic
compounds. This research uses gallic acid and ginger extract as a substrate for the
oxidative coupling reaction. This study aims to use laccase in increasing the
antioxidant activity of gallic acid and ginger extract. The reaction products were
analyzed by thin layer chromatography, UV spectrophotometric, FTIR and
LCMS/MS. Thin layer chromatography analysis showed the presence of new
compounds marked by the formation of new spot on the plate and an increase in Rf
value of gallic acid from 0,75+0,01 to 0,83+0,02 and an increase in the Rf value of
ginger extract from 0,75+0,15 to 0.85+0,11. UV spectrophotometric analysis
showed the reaction product experienced a shift in gallic acid wavelength from 220
nm to 226 nm and a shift in ginger extract from 212 nm to 229 nm. FTIR anaysis
showed a shift in gallic acid wavenumber from 3313.71 cm™ to 3348.42cmt and a
shift in ginger extract wavenumber from 3379.43 cm to 3321.26 cmt. LCMS/MS
analysis showed the presence of gallic acid reaction product formed at RT 6.13 with
amolecular weight of 265 m/z and the presence of ginger extract reaction product
formed at RT 10.04 with a molecular weight of 449 m/z. The results of the total
phenolic analysis showed an increase in the total phenolic content in the reaction
products. Antioxidant activity test results showed that the reaction products has the
ability to produce higher antioxidant with ICso value decreased from 2,02 ppm to
1,76 ppm for gallic acid and 75,62 ppm to 64,55 ppm for ginger extract.
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