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Skoring Aroma Minuman Jeli Air Rebusan Daun Sirsak.................... M-1

Hasil Uji Duncan Pengaruh Rasio Kappa Karagenan:Konjac Gum
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Lampiran N
Data Nilai Skoring Rasa Minuman Jeli Air Rebusan Daun Sirsak....... N-1
Hasil Uji Univariat Nilai Skoring Rasa Minuman Jeli Air Rebusan Daun

Y1 £57: L TS N-1
Hasil Uji Duncan Pengaruh Konsentrasi Hidrokoloid terhadap Nilai
Skoring Rasa Minuman Jeli Air Rebusan Daun SirsaK ............ccccce..... N-1

Hasil Uji Duncan Pengaruh Rasio Kappa Karagenan:Konjac Gum

Hasil Uji Duncan Pengaruh Interaksi antara Konsentrasi Hidrokoloid dan
Rasio Kappa Karagenan:Konjac Gum terhadap Nilai Skoring Rasa
Minuman Jeli Air Rebusan Daun Sirsak............ccciviune e derienceseenieennnn N-2

Lampiran O
Data Nilai Skoring Tekstur Minuman Jeli Air Rebusan Daun Sirsak .. O-1
Hasil Uji Univariat Nilai Skoring Tekstur Minuman Jeli Air Rebusan

DAUN SIFSAK ..vveiteie ittt bbb O-1
Hasil Uji Duncan Pengaruh Konsentrasi Hidrokoloid terhadap Nilai
Skoring Tekstur Minuman Jeli Air Rebusan Daun Sirsak.................... 0O-1

Hasil Uji Duncan Pengaruh Rasio Kappa Karagenan:Konjac Gum
terhadap Nilai Skoring Tekstur Minuman Jeli Air Rebusan Daun

Sirsak....... RN ................ S —....... 8. ... 0-2
Lampiran P

Data Nilai Skoring Daya Sedot Minuman Jeli Air Rebusan Daun

SirSak............... S 4 A ... oURRRRY A ... 0 P-1
Hasil Uji Univariat Nilai Skoring Daya Sedot Minuman Jeli Air Rebusan
D 18] 1 BT 17| e 5 50U oY Sy P-1
Hasil Uji Duncan Pengaruh Konsentrasi Hidrokoloid terhadap Nilai
Skoring Daya Sedot-Minuman Jeli’ Air Rebusan Daun Sirsak .............. P-1

Hasil Uji Duncan Pengaruh Rasio Kappa Karagenan:Konjac Gum
terhadap Nilai-Skoring Daya Sedot Minuman Jelt Air Rebusan Daun

SIS e wmree e+ T « et . AR ... p-2
Lampiran Q

Contoh Kuesioner Uji HedoniK ..o Q-1
Lampiran R

Data Nilai Hedonik Warna Minuman Jeli Air Rebusan Daun Sirsak... R-1
Hasil Uji Univariat Nilai Hedonik Warna Minuman Jeli Air Rebusan

DaUN SIFSAK .....uvieiiccie et R-1
Hasil Uji Duncan Pengaruh Konsentrasi Hidrokoloid terhadap Nilai
Hedonik Warna Minuman Jeli Air Rebusan Daun Sirsak .................... R-1

Hasil Uji Duncan Pengaruh Rasio Kappa Karagenan:Konjac Gum
terhadap Nilai Hedonik Warna Minuman Jeli Air Rebusan Daun
SHTSAK 1.ttt bbb R-2
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Lampiran S
Data Nilai Hedonik Aroma Minuman Jeli Air Rebusan Daun Sirsak ...S-1
Hasil Uji Univariat Nilai Hedonik Aroma Minuman Jeli Air Rebusan

DaUN SIFSAK .....c.vieiviiiie e res S-1
Hasil Uji Duncan Pengaruh Konsentrasi Hidrokoloid terhadap Nilai
Hedonik Aroma Minuman Jeli Air Rebusan Daun Sirsak..................... S-1

Hasil Uji Duncan Pengaruh Rasio Kappa Karagenan:Konjac Gum

Lampiran T
Data Nilai Hedonik Rasa Minuman Jeli Air Rebusan Daun Sirsak.......T-1
Hasil Uji Univariat Nilai Hedonik Rasa Minuman Jeli Air Rebusan Daun

Sirsalc SN e s R e e T-1
Hasil Uji Duncan Pengaruh Konsentrasi Hidrokoloid terhadap Nilai
Hedonik Rasa Minuman Jeli Air Rebusan Daun Sirsak..............ce........ T-1

Hasil Uji Duncan Pengaruh Rasio Kappa Karagenan:Konjac Gum
terhadap Nilai Hedonik Rasa Minuman Jeli Air Rebusan Daun
Sirsak.. SEn NG ..................... AC;SSSY ... ... % T-2

Lampiran U
Data Nilai Hedonik Tekstur Minuman Jeli Air Rebusan Daun Sirsak . U-1
Hasil Uji Univariat Nilai Hedonik Tekstur Minuman Jeli Air Rebusan

Daull Sirsak . .. ... A e U-1
Hasil Uji Duncan Pengaruh Konsentrasi Hidrokoloid terhadap Nilai
Hedonik Tekstur Minuman Jeli Air Rebusan Daun Sirsak................... U-1

Hasil Uji Duncan Pengaruh Rasio Kappa Karagenan:Konjac Gum
terhadap Nilai Hedonik Tekstur Minuman Jeli Air Rebusan Daun

SIFSAK. M ..o | SRR, uU-2
Lampiran V

Data Nilai Hedonik Daya Sedot Minuman Jeli Air Rebusan Daun

SIS, o i e v e« e O . (A AL .......... V-1
Hasil Uji Univariat Nilai Hedonik Daya Sedot Minuman Jeli Air
REDUSAN DaUN SHSAK <. et bes s ataeanaesnaessasseeseeeseesseesseesaens V-1
Hasil Uji Duncan Pengaruh Konsentrasi-Hidrokoloid terhadap Nilai
Hedonik Daya Sedot Minuman Jeli Air Rebusan Daun Sirsak ............ V-1

Hasil Uji Duncan Pengaruh Rasio Kappa Karagenan:Konjac Gum
terhadap Nilai Hedonik Daya Sedot Minuman Jeli Air Rebusan Daun

SIESAK. .. vttt e re e nes V-2
Lampiran W

Data Nilai Hedonik Keseluruhan Minuman Jeli Air Rebusan Daun

SIESAK. .. vttt abeeeans W-1

Hasil Uji Univariat Nilai Hedonik Keseluruhan Minuman Jeli Air

REBUSAN DAUN SITSAK ......vvveicviiiiciiic ettt W-1
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Hasil Uji Duncan Pengaruh Konsentrasi Hidrokoloid terhadap Nilai
Hedonik Keseluruhan Minuman Jeli Air Rebusan Daun Sirsak.......... W-1
Hasil Uji Duncan Pengaruh Rasio Kappa Karagenan:Konjac Gum
terhadap Nilai Hedonik Keseluruhan Minuman Jeli Air Rebusan Daun

SHTSAK 1.ttt et b nre e W-2
Lampiran X
Hasil pH Minuman Jeli Terpilin ... X-1
Hasil Total Padatan Terlarut Minuman Jeli Terpilih............ccccccooei. X-1
Lampiran Y
Kurva Standar Asam Galat (AKUAJES)..........coooereiiinn e iieniecesceene Y-1
Hasil Total Fenolik Minuman Jeli Air Rebusan Daun Sirsak dan Ekstrak
Kulit Melinjo Merah ... Y-1
Hasil Uji Deskriptif Total Fenolik Minuman Jeli Air Rebusan dan
Ekstrak Kulit Melinjo Merah............coooiveiios e seesssees e e eae s e Y-2
Hasil Uji One-Way ANOVA Total Fenolik Minuman Jeli Air Rebusan
dan Ekstrak Kulit Melinjo Merah .............ccooiiiiiiiiic e, Y-3

Hasil Uji Duncan Pengaruh Konsentrasi Ekstrak terhadap Total Fenolik
Minuman Jeli Air Rebusan Daun Sirsak dan Ekstrak Kulit Melinjo

Merally... R KOsy ... ...... SCEER aly. W............ Y-3
Lampiran Z

Kurva Standar QUErcetin (AKUAAES) .. .cueieierrueriuaneeseerieeeesreesseesnseneens Z-1
Hasil Total Flavonoid Minuman Jeli Air Rebusan Daun Sirsak dan
Ekstrak Kulit MelinjoMerah ....... oot Z-1
Hasil Uji Deskriptif Total Flavonoid Minuman Jeli Air Rebusan dan
Ekstrak Kulit Melinjo Merah...........coiieiiiii it Z-2
Hasil Uji One-Way ANOVA Total Flavonoid Minuman Jeli Air Rebusan
dan Ekstrak Kulit Melinjo-Merah .. ... i nstveaee e eseseesne e Z-3

Hasil Uji Duncan Pengaruh Konsentrasi Ekstrak terhadap Total
Flavonoid Minuman Jeli-Air,Rebusan Daun Sirsak dan Ekstrak Kulit

MENNJO-MEIAN .o iremasiiir s ceessas b sas e she st e e e nbaannesbeebeeseeeeeeneas Z-3
Lampiran AA
Hasil Total Karotenoid Minuman Jeli Air Rebusan Daun Sirsak dan
Ekstrak Kulit Melinjo Merah ..o AA-1
Hasil Uji Deskriptif Total Karotenoid Minuman Jeli Air Rebusan dan
Ekstrak Kulit Melinjo Merah ..o AA-2
Hasil Uji One-Way ANOVA Total Karotenoid Minuman Jeli Air
Rebusan dan Ekstrak Kulit Melinjo Merah ............ccccooiiiiiiininen AA-2

Hasil Uji Duncan Pengaruh Konsentrasi Ekstrak terhadap Total
Karotenoid Minuman Jeli Air Rebusan Daun Sirsak dan Ekstrak Kulit
MElNJO MEIaN ......ceeiiieceee s AA-3
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Lampiran AB
Hasil Aktvitas Antioksidan Minuman Jeli Air Rebusan Daun Sirsak dan
Ekstrak Kulit Melinjo Merah...........cccocoveiieiniie e AB-1
Hasil Uji Deskriptif Aktivitas Antioksidan Minuman Jeli Air Rebusan
dan Ekstrak Kulit Melinjo Merah ..........c.ccccooviiiiviiicceec e, AB-6
Hasil Uji One-Way ANOVA Aktivitas Antioksidan Minuman Jeli Air
Rebusan dan Ekstrak Kulit Melinjo Merah ...........ccccccooceieiveecne AB-6
Hasil Uji Duncan Pengaruh Konsentrasi Ekstrak terhadap Aktivitas
Antioksidan Minuman Jeli Air Rebusan Daun Sirsak dan Ekstrak Kulit

MEeliNJO MErah .......cviiiiee s AB-7
Lampiran AC

Hasil pH Minuman Jeli Air Rebusan Daun Sirsak dan Ekstrak Kulit
Melin{OsRAErahl............. ..o oo oo o coner e RN i oo AC-1
Hasil Uji Deskriptif pH Minuman Jeli Air Rebusan dan Ekstrak Kulit
MEIINJO MEIAN ..ot e AC-2
Hasil Uji One-Way ANOVA pH Minuman Jeli Air Rebusan dan Ekstrak
Kulit Melinjo Merah ...t AC-2

Hasil Uji Duncan Pengaruh Konsentrasi Ekstrak terhadap pH Minuman
Jeli Air Rebusan Daun Sirsak dan Ekstrak Kulit Melinjo Merah...... AC-3

Lampiran AD
Hasil Total Padatan Terlarut Minuman Jeli Air Rebusan Daun Sirsak dan
Ekstrak Kulit Melinjo Merah...........ccooeiescenieiieiie e AD-1
Hasil Uji Deskriptif Total Padatan Terlarut Minuman Jeli Air Rebusan
dan Ekstrak Kulit Melinjo Merah ... AD-2
Hasil Uji One-Way ANOVA Total Padatan Terlarut Minuman Jeli Air
Rebusan dan Ekstrak Kulit Melinjo Merah ..................c.ccccoiveieninne. AD-2

Hasil Uji Duncan Pengaruh Konsentrasi Ekstrak terhadap Total Padatan
Terlarut Minuman-Jeli-Air Rebusan Daun Sirsak dan Ekstrak Kulit
elingo MeRh — 22 5. /.. R0 N PP, St AD-3
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