KATA PENGANTAR

Puji dan syukur saya panjatkan kepada Tuhan Yang Maha Esa, karena atas
berkat dan rahmat-Nya, laporan skripsi dengan judul “PENGARUH RASIO
LEMON-KUNYIT, SUHU PENYIMPANAN RENDAMAN, DAN WAKTU
PERENDAMAN TERHADAP KARAKTERISTIK INFUSED WATER” dapat
diselesaikan dengan baik dan tepat pada waktunya.

Laporan skripsi ini disusun berdasarkan penelitian yang telah dilakukan dari
bulan tahun mulai hingga bulan tahun akhir. Skripsi merupakan persyaratan terakhir
bagi mahasiswa yang wajib ditempuh sesuai dengan kurikulum Program Studi
Teknologi Pangan Fakultas Sains dan Teknologi, Universitas Pelita Harapan.
Skripsi ini juga bermanfaat bagi penulis untuk menerapkan pengetahuan yang telah
didapat dan memperoleh pengalaman baru yang tidak dapat diperoleh dari
perkuliahan.

Dalam penyusunan laporan skripsi ini, penulis mendapat dukungan dari
banyak pihak. Oleh karena itu, saya mengucapkan terima kasih yang sebesar-
besarnya kepada:

1. lbu Titri Siratantri Mastuti, M.Si., M.P., selaku pembimbing skripsi yang
telah memberikan bimbingan, dukungan, dan saran kepada Penulis selama
penulisan proposal hingga penyusunan skripsi.

2. Bapak Dr. Tagor M. Siregar, S.Si., M.Si., Ibu Yuniwaty Halim, M.Sc., Ibu
Nathania. M.Eng., dan Bapak Dr. Ir. Adolf J. N. Parhusip, M.Si., selaku
Kelapa Laboratorium Kimia, Pengawasan Mutu, Pengolahan Pangan, dan
Mikrobiologi yang sudah memberikan izin untuk melakukan penelitian
skripsi pada masing-masing laboratorium.

3. Bapak Ir. W. Donald R. Pokatong, M.Sc., Ph.D. dan Ibu Yuniwaty Halim,
M.Sc., selaku dosen penguji pada sidang skripsi.

4. Bapak Eric Jobiliong, Ph.D., selaku Dekan Fakultas Sains dan Teknologi.

5. lbu Dr. Nuri Arum Anugrahati selaku Wakil Dekan Fakultas Sains dan
Teknologi.

vii



6. Bapak Laurence, M.T., selaku Direktur Administrasi dan Kemahasiswaan
Fakultas Sains dan Teknologi.

7. Bapak Ir. W. Donald R. Pokatong, M.Sc., Ph.D., selaku Ketua Program
Studi Teknologi Pangan.

8. Ibu Ratna Handayani, M.P., selaku Wakil Ketua Program Studi Teknologi
Pangan dan pembimbing akademik yang telah membantu Penulis dalam
perkuliahan.

9. Bapak Darius, Bapak Regy, Bapak Denny, Bapak Adih, Bapak Adjie selaku
laboran yang sudah memberikan banyak bantuan selama penelitian skripsi
di laboratorium.

10. Samuel Andi dan Magdalena, selaku orang tua, Ivana Felita L., Nathania
Michaela L., dan Joshua Daniel yang selalu memberikan dukungan,
semangat, dan doa selama pengerjaan skripsi.

11. Elizabeth Beatrix, Michael Adrian, Aurelie Fedora, Reynaldi Kurniawan,
dan Nathania Putri selaku teman-teman satu bimbingan yang sudah
membantu dan memberi dukungan selama pengerjaan skripsi.

12. Windy Gunawan, Vania Clarissa, Priscilla Aurielle, Michelle Victoria, dan
Charlene Oktavian yang sudah membantu, menemani, memberikan
semangat, dan doa selama pengerjaan skripsi.

13. Ci Sylvia, Ko Delvin, Ci Mariani, Ci Maria Melisa, Ci Maria, dan Jerryco
yang memberikan semangat dan doa selama pengerjaan skripsi.

14. Josephine Olivia, Christhoper Billy, Alexander Riadi, dan Anastasya yang
sudah memberikan semangat dan doa selama pengerjaan skripsi.

15. Semua teman teknologi pangan angkatan 2017 yang sudah membantu dan

memberikan dukungan selama penelitian skripsi.

Akhir kata, penulis menyadari bahwa laporan skripsi ini masih sangat jauh dari
kata sempurna. Oleh karena itu, penulis sangat terbuka akan kritik dan saran dari
pembaca yang dapat membantu membuat laporan skripsi ini menjadi lebih baik lagi.
Semoga laporan ini dapat bermanfaat bagi para pembacanya.

viii



Jakarta, 2 Februari 2021

Vania Felicia Lisandi



DAFTAR ISl

halaman
HALAMAN JUDUL .....cciiiiiiieiece sttt ens
PERNYATAAN DAN PERSETUJUAN UNGGAH TUGAS AKHIR............c.......
PERSETUJUAN DOSEN PEMBIMBING SKRIPSI ......ccocoiiiiiiiieieccesiee
PERSETUJUAN TIM PENGUJI SKRIPSI......ccocoiiiiiiiiiiieeeee e
ABSTRAK .ottt renneenes v
ABSTRACT ... agiiieersersreses v sty s v sse s e sesssnssnnsensensensens Vi
KATA PENGANTAR ..ottt sttt ae e ne e nne s e vii
DAFTAR IS] . Sl o, 00 200 O S, o et . .......................... X
DAFTAR GAMBAR i i R el ... Xiii
DAFTAR i e i S .. ............ XV
DAFTAR LAMPIRAN ...ttt ettt XVi
BABI PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang..........cccoeoieiiiiiiic e 1
1.2 Rumusan Masalah ...........ccooveiiiniieic e 5
15 [NMCRE................ A & s aa ... 5
1.3.1 TUujuan UmUM ...ooceiiieiieecieese e 5
1.3.2 TUJUAN KRUSUS .....ccvieiieeiecieiteesie e 5
BAB Il TINJAUAN PUSTAKA
21 InfusediWatewr.............. S0 SR .. .............. 0 ekl di... .. 7
22 Air MIFOIjE ... o S ... S0 o 7
2.3, Jahe MeralT""Siags St Eer”................ 46k ekt ... .. 8
20% Kunyit .................... K .-........... S . SON...... 10
ZETRE CINION....cece.nciiis gt RPN e B e SRty ... 12
2.6, % SERyawaFERahR rx-. ). AR M. LD ... 13
2. (4Nt e e A N B et S T 14
2.8 _AKTviTas-ARHOKSI daR = . . 7 et maanadil s e renresneane 15
BAB IIl METODE PENELITIAN
3.1 BahaR Al v fiee s aaeslih e e e eeeeeseeereessesesseesens 17
3.2 Metode Penelitian ..........ccooeeieiieiiee e 18
3.2.1 Penelitian Tahap ©......ccoovviiiiiicc e 18
3.2.1.1 Prosedur Penelitian Tahap I ........cccccovviieiieinenns 18
3.2.1.2 Parameter AnaliSiS.........cccovvriervereenieeneere e 19
3.2.1.3 Rancangan Percobaan ...........ccccoeveviviieeiiecnnnns 20
3.2.2 Penelitian Tahap I.......cccoooiiiiiiiiie e 21
3.2.2.1 Prosedur Penelitian Tahap I .......c..ccoooeevveiieinnne 21
3.2.2.2 Parameter AnaliSiS.........cccovvvierivereesiiesiere e 22
3.2.2.3 Rancangan Percobaan ...........ccccoecveviviiiciiieennnns 23
3.3 Prosedur ANAlISIS........cccuiiiiiiiieieie e 24
3.3.1 Aktivitas Antioksidan (Pratiwi et al., 2010)..........cc.c...... 24
3.3.2 Total Vitamin C (Nielsen, 2010) .....c.ccccevevervriverrerieseene 25



3.3.3 Total Fenolik (Orak, 2006).........ccccerrrierriierienienieiesenees 26

3.3.4 pH (AOAC, 2005) ....ccovieieiireieeiesie e sie e 27

3.3.5 Organoleptik .........ccooviiiieiiieieseee e 28
3.3.5.1 Uji Hedonik (Tarwendah et al., 2017). ............... 28

3.3.5.2 Uji Skoring (Martiyanti dan Vita, 2018).............. 29

3.3.6 Kadar Flavonoid (Azizah et al., 2014) ........cc.ccceevevieennnne. 29

3.3.7 Warna (Hunterlab, 2008) ..........cceoueriiiniiiieiieneeie e 30

BAB IV HASIL DAN PEMBAHASAN

4.1 Identifikasi bahan .........ccccoooviiiiiii i 31
4.2 RBeneliligii Tahap i . o ... ... 31
S RTINS 0 WO RIS N DO ........................ 31

AL 2. 2 T eooomtoonsamananmao i sebsaanniematneaoothononno s T 33

4.2.3 Total FENOLIK......ccoviiiciiii e 37
4.2.4 Kadar FIavonoid ..........coocveeiiiiiiiee e 39
4.2.6 VIAMIN C ooooiiiiiccic et 40
4.2.5 Aktivitas AntioKSIdan .........ccccvveeiiieeiiiec i 43
4.2.7 Organoleptik ........c.ccoveviiiiiieie e 45
A VLY - 1 - 46

4.2.7.2 Aroma KUNYit.......ccoooeiieiieieiie e 48

4.2.7.3 Aroma LemON ......cooovevvieiiie e 49

4.2.7.4 Aroma Jane.......cccccooveiiiiiiiiiie e 51

4.2.7.5 RASA ASAM ..uvviiiiiiiiiiiieieieee e 53

4.2.7.6 Rasa Pahit....ccc fieieseieiene e e e e 54

4.2.7.7 Sensasi Pedas.........ccceevuveiiieciciee e, 55

4.2.7.8 Penerimaan Keseluruhan...........cc.ceeeeevieeiinneenne, 57

4.3 Penentuan Infused Water Terpilih Tahap I.......ccccooeiiiiiininns 57
4.4 Penelitian Tahap . ......cccooeeiiiiiieecceceee e 58
B4 ] pHor T e P T 58

4,250 Folal FERo K 4 T T M. Pty Jasesarathbanatit e 60

A 43— KadarFlavon ot e B e veerevesasene 61
o R v 1 1 ] | [ O iy o SRR 62
4.45 Aktivitas AntioKSIdan ..........cccvveeiiieeicieeicee e 64
4 S O R S A e e e 64

A5 2 Crp. s W e 65

4.4.6 OrganoleptiK .......cccooiiiiiiiieieccec e 67
I VLY = - 67

4.4.6.2 Aroma KUnYit........ccooiviiiiiiieiie e 68

4.4.6.3 RASA ASAM ..uvvviiiiiiiiiiiriieiiee et 69

4.4.6.4 Sensasi Pedas..........c.coceveveiiiiiine e 71

4.4.6.5 Penerimaan Keseluruhan..........cccccoeveeevveeeinneenne, 72

4.5 Penentuan Infused Water Terpilih Tahap Il ........ccccoeiiiiiins 72

BABV KESIMPULAN DAN SARAN

5.1 KESIMPUIAN ...cuiiiicicciee e 75
I Y. | - | 1 [T 76

Xi



DAFTAR PUSTAKA ... s 77

LAMPIRAN . ...ttt 86

Xii



Gambar 2.1
Gambar 2.2
Gambar 2.3
Gambar 3.1
Gambar 3.2
Gambar 4.1
Gambar 4.2

Gambar 4.3
Gambar 4.4

Gambar 4.5

Gambar 4.6
Gambar 4.7

Gambar 4.8
Gambar 4.9

Gambar 4.10
Gambar 4.11
Gambar 4.12
Gambar 4.13
Gambar 4.14
Gambar 4.15
Gambar 4.16
Gambar 4.17
Gambar 4.18
Gambar 4.19

Gambar 4.20

Gambar 4.21
Gambar 4.22

DAFTAR GAMBAR

halaman
KUNYIE .o sre e 11
BUBN TEMON .o 13
Mekanisme senyawa fenolik sebagai antioksidan........................ 16
Diagram alir pembuatan infused water ............cccoceveriiiinininnns 19
Diagram alir infused water dengan lama waktu perendaman....... 22
Pengaruh rasio lemon: kunyit serta suhu penyimpanan rendaman
terhadap pH infused Water ...........cccoooeiieeii e, 32
Pengaruh rasio bahan (lemon: kunyit) serta suhu penyimpanan
rendaman terhadap °Hue infused water.............ccccceeviveiveinennenn, 34

Pengaruh rasio lemon: kunyit terhadap lightness infused water ... 36
Pengaruh rasio bahan (lemon: kunyit) dan suhu penyimpanan

rendaman terhadap total fenolik infused water ...............cccen..... 37
Pengaruh rasio bahan (lemon: kunyit) dan suhu penyimpanan
rendaman terhadap kadar flavonoid infused water ...................... 39

Pengaruh rasio lemon: kunyit terhadap vitamin C infused water . 41
Pengaruh suhu penyimpanan rendaman terhadap vitamin C infused
WA | SRR ... e A 42
Pengaruh rasio lemon: kunyit terhadap nilai ICso infused water .. 43
Pengaruh suhu penyimpanan rendaman terhadap nilai I1Cso infused

WATLCTRE——— .7 S SR SR 45
Pengaruh rasio lemon: kunyit terhadap skoring warna infused
water.... S . Yo SRR ........... .. (S A .. 46
Pengaruh suhu penyimpanan rendaman bahan terhadap skoring
Warna iNfUSEd WALET ........c.ociiie e 47
Pengaruh rasio lemon: kunyit terhadap skoring warna infused
WalRL . e A OF . R e e e e 48
Pengaruh rasio lemon: kunyit terhadap skoring aroma lemon
HHESEU WaEF"......... .o P /A sn et s i e e eaeesaeaaens 50
Pengaruh rasio lemon: kunyit terhadap hedonik aroma jahe infused
W s i T rrven A A et s i e e evseesssnenssnnnnnnas 52
Pengaruh rasio lemon: kunyit terhadap skoring rasa asam infused
WALEE ... e T 1o eeveseeesenreesenenssanenssnsnessnnnrssan 53
Pengaruh suhu penyimpanan rendaman terhadap skoring sensasi
Pedas INFUSEA WALET .........c.coiiriiieieiee e 56

Pengaruh waktu perendaman terhadap nilai pH infused water ..... 59
Pengaruh waktu perendaman terhadap total fenolik infused water60
Pengaruh waktu perendaman terhadap kadar flavonoid infused

LT L (=] RSSO R PPRPPRTPIN 61
Pengaruh waktu perendaman terhadap kandungan vitamin C
INFUSEA WALET ... 62

Pengaruh waktu perendaman terhadap %RSA infused water....... 64
Pengaruh waktu perendaman terhadap nilai ICso infused water ... 66

Xiii



Gambar 4.23

Gambar 4.24

Gambar 4.25

Gambar 4.26

Pengaruh waktu perendaman terhadap skoring warna infused

LT L] TSP PR PR 67
Pengaruh waktu perendaman terhadap skoring aroma kunyit
INFUSEA WALET ... s 68
Pengaruh waktu perendaman terhadap skoring rasa asam infused

LT U] TSP 70
Pengaruh waktu perendaman terhadap hedonik sensasi pedas
INFUSEA WALET ... s 71

Xiv



Tabel 2.1
Tabel 2.2
Tabel 2.3
Tabel 3.1
Tabel 3.2
Tabel 3.3

DAFTAR TABEL

halaman
Syarat @ir MINUM ......ovoiiee e ae e e 8
Nilai zat gizi rimpang jahe Mentah .............ccooevvvieieieicncncee 9
Nilai zat gizi 100 gram sari buah lemon ............cccccoveveieiieiecen, 13
Formulasi pembuatan infused Water ............cocooeoeiiiiiciniiiee 18
Desain percobaan tahap |.........ccooeieiiiiiiniiieeeee 20
Desain percobaan tahap ..........ccccooevvieiiiiiccce e 23

XV



DAFTAR LAMPIRAN

halaman
Lampiran A

Hasil Indentifikasi Jahe Merah...........ccocoieiiiiiiie e A-1

Hasil Indentifikasi KUNYit..........cccoooiiiiiiicie e A-2

Hasil Indentifikasi Lemon LokKal ... A-3
Lampiran B

Hasil Analisis pH Infused Water Tahap | ........c.ccccooveiiiieeiice e, B-1

Hasil Statistik ANOVA pH Infused Water pada Tahap I .............cc....... B-2

Hasil Uji Lanjut Duncan pH Infused Water pada Tahap I...................... B-2
Lampiran C

Hasil Data Analisis Warna Infused Water pada Tahap I...........c.c.coo.e... C-1

Hasil Statistik Deskriptif Lightness Infused Water pada Tahap I ........... C-3

Hasil Statistik ANOVA Lightness Infused Water pada Tahap I............. C-3

Hasil Uji Lanjut Duncan Lightness Infused Water pada Tahap I............ C-4
Lampiran D

Hasil Analisis Total Fenolik Infused Water .............cccccovveiiiieiieiennnene. D-1

Kurva Standar Asam Galat | ...........ccooeveiiiiiiiieeeeee s D-3

Kurva Standar Asam Galat [l..........ccccoeieiiieniiieiieeee e D-3

Hasil Statistik Deskriptif Total Fenolik Infused Water Tahap I ............ D-4

Hasil Statistik ANOVA Total Fenolik Infused Water Tahap I .............. D-4

Hasil Uji Lanjut Duncan Total Fenolik Infused Water Tahap I ............. D-5
Lampiran E

Hasil Analisis Kadar Flavonoid Infused Water...........c.cccooovvvvviiinieninnen, E-1

Kurva StandarKEers e ad. el Wb . W i s e aanasantaag e e E-3

Kurva StardariKuersetin 11, oS iy, L din i E-3

Hasil Statistik Deskriptif Kadar Flavonoid Infused Water ...................... E-4

Hasil Statistik ANOVA Kadar Flavonoid Infused Water ..............cc....... E-4

Hasil Uji Lanjut Duncan Kadar Flavonoid Infused Water ....................... E-5
Lampiran F

Hasil Analisis Vitamin C Infused Water..........cccooevivevenieeneeie e F-1

Hasil Statistik Deskriptif Vitamin C Infused Water Tahap I ................... F-3

Hasil Statistik ANOVA Vitamin C Infused Water Tahap I ..................... F-3

Hasil Uji Lanjut Duncan Vitamin C Infused Water pada Tahap I ........... F-4
Lampiran G

Hasil Analisis Aktivitas Antioksidan Infused Water .............cccccceevveneee. G-1

Hasil Statistik Deskriptif Antioksidan Infused Water Tahap I.............. G-11

Hasil Statistik ANOVA Antioksidan Infused Water Tahap I ............... G-11

Hasil Uji Lanjut Duncan Antioksidan Infused Water Tahap I.............. G-12

XVi



Lampiran H

Kuisioner Organoleptik Infused Water Tahap I.......cccccooeiiiiiiniiinnnn. H-1
Lampiran |
Data Hasil Uji Skoring Warna Infused Water............ccccovcvviiivenenienenne. I-1
Data Hasil Uji Skoring Aroma Kunyit Infused Water ............c.ccccoevvennee. I-2
Data Hasil Uji Skoring Aroma Lemon Infused Water ............ccccceevvevinnee. I-3
Data Hasil Uji Skoring Aroma Jahe Infused Water ............c.cccccecvevvernnnen. I-4
Data Hasil Uji Skoring Rasa Asam Infused Water .............cccooevvrviernnnne. I-5
Data Hasil Uji Skoring Rasa Pahit Infused Water ..............ccccoeeveviennnnnen. I-6
Data Hasil Uji Skoring Sensasi Pedas Infused Water ...........c.ccccceevvvrunnee. I-7
Hasil Statistik Deskriptif Uji Skoring Warna Infused Water .................... 1-8
Hasil Statistik ANOVA Uji Skoring Warna Infused Water...................... 1-8
Hasil Uji Lanjut Duncan Uji Skoring Warna Infused Water .................... 1-9

Hasil Statistik Deskriptif Uji Skoring Aroma Kunyit Infused Water ....... 1-9
Hasil Statistik ANOVA Uji Skoring Aroma Kunyit Infused Water ....... 1-10
Hasil Uji Lanjut Duncan Uji Skoring Aroma Kunyit Infused Water ......1-10
Hasil Statistik Deskriptif Uji Skoring Aroma Lemon Infused Water .....1-11
Hasil Statistik ANOVA Uji Skoring Aroma Lemon Infused Water ....... I-11
Hasil Uji Lanjut Duncan Uji Skoring Aroma Lemon Infused Water......1-12
Hasil Statistik Deskriptif Uji Skoring Aroma Jahe Infused Water ......... 1-12

Hasil Statistik ANOVA Uji Skoring Aroma Jahe Infused Water ........... 1-13
Hasil Statistik Deskriptif Uji Skoring Rasa Asam Infused Water .......... 1-13
Hasil Statistik ANOVA Uji Skoring Rasa Asam Infused Water ............ I-14
Hasil Uji Lanjut Duncan Uji Skoring Rasa Asam Infused Water ........... I-14
Hasil Statistik Deskriptif Uji Skoring Rasa Pahit Infused Water............. I-15
Hasil Statistik ANOVA Uji Skoring Rasa Pahit Infused Water ............. I-15

Hasil Statistik Deskriptif Uji Skoring Sensasi Pedas Infused Water ......I1-16
Hasil Statistik ANOVA Uji Skoring Sensasi Pedas Infused Water ........ 1-16

Hasil Statistik ANOVA Uji Skoring Rasa Asam Infused Water ............ I-14
Lampiran J
Data Hasil Uji Hedonik Warna Infused Water.............ccccvevvviveieiinsnenee. J-1
Data Hasil Uji Hedonik Aroma Kunyit Infused Water ..............cccccoeenens J-2
Data Hasil Uji Hedonik Aroma Lemon Infused Water .............c.cccccoenee. J-3
Data Hasil Uji Hedonik Aroma Jahe Infused Water ............cccccoeveviennnnns J-4
Data Hasil Uji Hedonik Rasa Pahit Infused Water ...........ccccccocevvervnennnne J-5
Data Hasil Uji Hedonik Rasa Asam Infused Water .............ccccecvveiveinnnns J-6
Data Hasil Uji Hedonik Sensasi Pedas Infused Water ..............c.ccoccovenee. J-7
Data Hasil Uji Hedonik Penerimaan Keseluruhan Infused Water ............ J-8
Hasil Statistik Deskriptif Uji Hedonik Warna Infused Water ................... J-9
Hasil Statistik ANOVA Uji Hedonik Warna Infused Water..................... J-9

Hasil Statistik Deskriptif Uji Hedonik Aroma Kunyit Infused Water ....J-10
Hasil Statistik ANOVA Uji Hedonik Aroma Kunyit Infused Water ......J-10
Hasil Statistik Deskriptif Uji Hedonik Aroma Lemon Infused Water ....J-11

XVil



Hasil Statistik ANOVA Uji Hedonik Aroma Lemon Infused Water-......J-11
Hasil Statistik Deskriptif Uji Hedonik Aroma Jahe Infused Water ........ J-12
Hasil Statistik ANOVA Uji Hedonik Aroma Jahe Infused Water .......... J-12
Hasil Uji Lanjut Duncan Uji Hedonik Aroma Jahe Infused Water......... J-13
Hasil Statistik Deskriptif Uji Hedonik Rasa Asam Infused Water ......... J-13

Hasil Statistik ANOVA Uji Hedonik Rasa Asam Infused Water ........... J-14
Hasil Statistik Deskriptif Uji Hedonik Rasa Pahit Infused Water........... J-14
Hasil Statistik ANOVA Uji Hedonik Rasa Pahit Infused Water ............ J-15

Hasil Statistik Deskriptif Uji Hedonik Sensasi Pedas Infused Water .....J-15
Hasil Statistik ANOVA Uji Hedonik Sensasi Pedas Infused Water ....... J-16
Hasil Statistik Deskriptif Uji Hedonik Penerimaan Keseluruhan Infused

WEWE W R R A T J-16
Hasil Statistik ANOVA Uji Hedonik Penerimaan Keseluruhan Infused
N e ceeeeeeeureeeneene e R e, ... J-17
Lampiran K
Hasil Data Analisis Total Padatan Terlarut Infused Water dengan Perlakuan
Terbaik TAhAP ©....ccooceiiece e e K-1
Hasil Data Analisis Aktivitas Antioksidan Infused Water dengan Perlakuan
Terbaik TANApAREREN. ... ... ... sy . K-1
Lampiran L
Hasil Data Analisis pH Infused Water Tahap Il.............cccccooeveiveinennne. L-1
Hasil Statistik Deskriptif pH Infused Water Tahap I1...........ccccevvennnnee. L-2
Hasil Statistik ANOVA pH Infused Water Tahap Il...........cccccccovevvvennenne. L-2
Hasil Uji Lanjut Duncan pH Infused Water Tahap Il .........cccccoocevvennne. L-2
Lampiran M
Hasil Analisis Total Fenolik Infused Water Tahap Il ............c..ccoccve... M-1
Kurva Standar Asam Galat | Tahap ... M-3
Kurva Standar Asam Galat 1 Tahap I ........ccccccoooviiiiiiiieiecececce M-3
Hasil Statistik Deskriptif Total Fenolik Infused Water Tahap I1 ............ M-4
Hasil Statistik ANOVA Total Fenolik Infused Water Tahap II.............. M-4
Hasil Uji Lanjut DuncanTotal Fenolik Infused Water Tahap Il ............. M-4
Lampiran N
Hasil Analisis Kadar Flavonoid Infused Water Tahap Il........................ N-1
Kurva Standar KuersetinTahap I ... N-3
Hasil Statistik Deskriptif Kadar Flavonoid Infused Water Tahap Il....... N-3
Hasil StatistikANOVA Kadar Flavonoid Infused Water Tahap II.......... N-4
Hasil Uji Lanjut Duncan Kadar Flavonoid Infused Water Tahap Il ....... N-4
Lampiran O
Hasil Analisis Vitamin C Infused Water Tahap Il .........cccocooiiiniiinnne. O-1
Hasil Statistik Deskriptif Vitamin C Infused Water Tahap IlI................. 0O-3
Hasil Statistik ANOVA Vitamin C Infused Water Tahap II................... 0-3

XVviii



Hasil Uji Lanjut Duncan Vitamin C Infused Water Tahap Il ................. O-3

Lampiran P

Hasil Analisis %RSA Aktivitas Antioksidan Infused Water Tahap II.....P-1

Hasil Statistik Deskriptif %RSA Aktivitas Antioksidan Infused Water

TANAP 1 oo P-3

Hasil Statistik ANOVA %RSA Aktivitas Antioksidan Infused Water

TANAP 1o P-3

Hasil Uji Lanjut Duncan %RSA Aktivitas Antioksidan Infused Water

Tahap LE................ oS ... P-3
Lampiran Q

Hasil Analisis Aktivitas Antioksidan Infused Water Tahap Il................ Q-1

Hasil Statistik Deskriptif Aktivitas Antioksidan Infused Water

TANRIRETINAL ....................cccoovevenenenen TR Q-11

Hasil Statistik ANOVA Aktivitas Antioksidan Infused Water

Tl s .................coeeeenee. i TRRITRURRI ... Q-11

Hasil Uji Lanjut Duncan Aktivitas Antioksidan Infused Water

EANaEr| NG, ............... . SRR s . o). ol - Q-11
Lampiran R

Kuesioner Organoleptik Infused Water Tahap I ...........cccccoveveiveinecnne, R-1
Lampiran S

Data Hasil Uji Skoring Warna Infused Water Tahap Il ............ccccceenee. S-1

Data Hasil Uji Skoring Aroma Kunyit Infused Water Tahap II .............. S-2

Data Hasil Uji Skoring Rasa Asam Infused Water Tahap Il.................... S-3

Data Hasil Uji Skoring Sensasi Pedas Infused Water Tahap II ............... S-4

Hasil Statistik Deskriptif Uji Skoring Warna Infused Water Tahap Il ....S-5

Hasil Statistik ANOVA Uji Skoring Warna Infused Water Tahap II......S-5

Hasil Uji Lanjut Duncan Uji Skoring Warna Infused Water Tahap II.....S-5

Hasil Statistik Deskriptif Uji Skoring Aroma Kunyit Infused Water

TaRaR I o .. ... T A A R, ................... S-6

Hasil Statistik ANOVA Uji Skoring Aroma Kunyit Infused Water

Tahap 1 ....... e v ecexeeveeressesresrnsrnssnnns S-6

Hasil Uji Lanjut Duncan Uji Skoring Aroma Kunyit Infused Water

TANAP T s S-6

Hasil Statistik Deskriptif Uji Skoring Rasa Asam Infused Water

TANAP T e S-7

Hasil Statistik ANOVA Uji Skoring Rasa Asam Infused Water

TANAP T s S-7

Hasil Uji Lanjut Duncan Uji Skoring Rasa Asam Infused Water

TANAP T s S-7

Hasil Statistik Deskriptif Uji Skoring Sensasi Pedas Infused Water

TANAP .o S-8

XiX



Hasil Statistik ANOVA Uji Skoring Sensasi Pedas Infused Water

TANAP .o S-8
Lampiran T

Data Hasil Uji Hedonik Warna Infused Water Tahap Il............cc.ccoe... T-1

Data Hasil Uji Hedonik Aroma Kunyit Infused Water Tahap Il ............. T-2

Data Hasil Uji Hedonik Rasa Asam Infused Water Tahap Il................... T-3

Data Hasil Uji Hedonik Sensasi Pedas Infused Water Tahap Il .............. T-4

Data Hasil Uji Hedonik Penerimaan Keseluruhan Infused Water

Tahap L. ............... .ot ... .....cooeeeeeee sl eeceeeeneeeesieesanns T-5

Hasil Statistik Deskriptif Uji Hedonik Warna Infused Water Tahap Il ...T-6

Hasil Statistik ANOVA Uji Hedonik Warna Infused Water Tahap I1.....T-6

Hasil Statistik Deskriptif Uji Hedonik Aroma Kunyit Infused Water

Tahar P ™ ... R ................. T-6

Hasil Statistik ANOVA Uji Hedonik Aroma Kunyit Infused Water

T ahap gl ... R IRRTRRORN, . ... oo T-7

Hasil Statistik Deskriptif Uji Hedonik Rasa Asam Infused Water

Mahap Rl ST ...................... A A L. ... o0, ... T-7

Hasil Statistik ANOVA Uji Hedonik Rasa Asam Infused Water

TAhED |l N ............. .. AR A MO0 = SO .. T-7

Hasil Statistik Deskriptif Uji Hedonik Sensasi Pedas Infused Water

Talinp 11 ... oML .................. (OSSO IR, ... B T-8

Hasil Statistik ANOVA Uji Hedonik Sensasi Pedas Infused Water

Tialsap 11 ...... S ... Y S ............ e~ T-8

Hasil Uji Lanjut Duncan Uji Hedonik Sensasi Pedas Infused Water

Mahap 11 ............ SCHnu ... v ... s L. T-8

Hasil Statistik Deskriptif Uji Hedonik Penerimaan Keseluruhan Infused

Water Tahap [l ..o st T-9

Hasil Statistik ANOVA Uji Hedonik Penerimaan Keseluruhan Infused

WateP Talap- 11 2 i o PR 8 M PO iORr -, st et d el ... ... T-9

Lampiran U
Hasil Data Analisis Warna Infused Water Perlakuan Terbaik Tahap 11 . U-1

Lampiran V
Hasil Data Analisis Total Padatan Terlarut Infused Water Perlakuan

Terbaik Tahap ..o V-1
Lampiran W

Hasil Data Analisis Aktivitas Antioksidan Infused Water Perlakuan

Terbaik Tahap H....c..ooveic e W-1
Lampiran X Dokumentasi Penelitian

JANE METAN ... e X-1

BUN LEMON ..ot X-1

KUNYIE. ot X-2

Infused Water dengan Rasio Lemon: Kunyit L:1........ccccocevivviniverennnnnn X-2

XX



Infused Water dengan Rasio Lemon: Kunyit 1:2.........ccccceveiininnnnninns X-3
Infused Water dengan Rasio Lemon: Kunyit 2:1........cccccceevvvievveiennnnnn, X-3
Infused Water dengan Waktu Perendaman .............ccooeveienencncnnnennns X-4

XXi



