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KATA PENGANTAR 

 

 Puji syukur kami panjatkan kepada Tuhan Yang Maha Esa karena berkat 

dan rahmat-Nya, sehingga pelaksanaan Pengabdian kepada Masyarakat mengenai 

“Pelatihan Variasi Olahan Tepung Almond Kepada Mahasiswa Baru Universitas 

Pelita Harapan, Jakarta” dapat diselesaikan tepat waktunya. 

 Kegiatan ini dapat berlangsung dengan lancar atas berkat dan dukungan dari 

banyak pihak. Dalam kesempatan ini, kami ingin mengucapkan terimakasih 

kepada: 

1. Ibu Dr. Diena M. Lemy, S. Par., M.M. CHE selaku Dekan Fakultas 

Pariwisata 

2. Ibu Dr. Amelda Pramezwary S.Par., M.M., selaku ketua Program Studi 

Pengelolaan Perhotelan 

3. Marchell Felix Beanardo selaku Ketua Himpunan Mahasiswa Pengelolaan 

Perhotelan Universitas Pelita Harapan  

4. Semua panitia Himpunan Mahasiswa Pengelolaan Perhotelan Universitas 

Pelita Harapan yang telah membantu keberlangsungan kegiatan Pengabdian 

kepada Masyarakat 

5. Peserta mahasiswa/i Fakultas Parwisata Universitas Pelita Harapan dan 

mahasiswa/i Fakultas Pariwisata Hospitality Business Prasetiya Mulia 

selaku peserta yang mengikuti kegiatan ini. 

 

 Dengan diadakan pelaksanaan kegiatan ini diharapkan agar kami dapat 

membagikan ilmu yang sudah kami dapatkan kepada mahasiswa/i Universitas 

Pelita Harapan, Jakarta sehingga mereka dapat memahami olahan tepung almond 

dan juga dapat membuat kreasi olahan tepung almond.  

 

Jakarta, 15 Febuari 2021 

 

 

 

Celia Teja 
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