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Hasil seduhan teh herbal daun jambu biji getas merah pada suhu 80°c
dengan lama waktu 5 menit,10 menit, dan 15 menit..........ccceeevrvveeeennne. T-1
Hasil seduhan teh herbal daun jambu biji getas merah pada suhu 90°c
dengan lama waktu Smenit, 10 menit, dan 15 menit.............cceevvveeeennne. T-2
Hasil teh daun jambu biji dengan konsentrasi sari lemon dan konsentrasi
minyak eukaliptus pada rasio 3%:0.05%, 3%:0.1%, 3%:0.15%................ T-2
Hasil teh daun jambu biji dengan konsentrasi sari lemon dan konsentrasi
minyak eukaliptus pada rasio 2%:0.05%, 2%:0.10%, 2%:0.15%.............. T-3
Hasil teh daun jambu biji dengan konsentrasi sari lemon dan konsentrasi
minyak eukaliptus pada rasio 1%:0.05%, 1%:0.10%, 1%:0.15%.............. T-3
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