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membantu Tim Penulis dalam menyelesaikan proses Tugas Akhir dengan baik. 

2. Ibu Dr. Diena Mutiara Lemy, A.Par., M.M., CHE., selaku Dekan Fakultas 

Pariwisata Universitas Pelita Harapan. 
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kegiatan administratif. 

6. Keluarga dan teman – teman yang telah selalu memberikan dukungan doa dan 
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7. Kevin Budiono yang selalu memberi bantuan dan memberikan solusi. 
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9. Semua pihak yang namanya tidak dapat disebutkan satu per satu. 
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