KATA PENGANTAR

Puji syukur kepada Tuhan yang Maha Esa atas segala berkat-Nya sehingga

tugas laporan Karya Kompetensi Profesi ini dapat diselesaikan.

Tugas Akhir dalam bentuk Karya Kompetensi Profesi dengan judul

BUKU RESEP DONUTS MIX & MATCH ini merupakan sebuah buku kumpulan

resep yang disertai dokumentasi yang ditujukan untuk melengkapi syarat

kelulusan Program Studi Manajemen Perhotelan Sekolah Tingi Pariwisata Pelita

Harapan — Tangerang, Banten.

Sebagai penulis, kami ingin mengucapkan terima kasih sebesar-besarnya

kepada semua pihak yang telah ikut terlibat dalam penyelesaian laporan Karya

Kompetensi Profesi ini, yaitu kepada:

I.

Bapak Reagan Brian, S.ST., M.M. selaku pembimbing yang telah
membimbing selama proses penyusunan Karya Kompetensi Profesi
Buku Resep DONUTS MIX & MATCH.

Ibu Dr. Diena M. Lemy, A.Par., M.M. selaku Ketua Sekolah
Tinggi Pariwisata Pelita Harapan.

Ibu Dr. Amelda Pramezwary, A.Par., M.M. selaku Ketua Jurusan
Manajemen Perhotelan.

Ibu Sandra Maleachi, S.Pd., M.A. selaku Pembimbing Akademik
selama proses perkuliahan.

Ibu Yustisia Kristiana, S.ST., M.M. selaku Ketua Tim Penguji
sidang Karya Kompetensi Profesi.

Bapak Dr. Ir. Rudy Pramono, M. Si. selaku Anggota Tim Penguji

sidang Karya Kompetensi Profesi.
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10.

11.

12.

13.

Ibu Stephanie Theodora M, S.ST., M.Par. selaku Anggota Tim
Penguji sidang Karya Kompetensi Profesi.

Seluruh dosen Sekolah Tinggi Pariwisata Pelita Harapan yang telah
membantu dalam memberikan informasi yang dibutuhkan selama
proses pembuatan Karya Kompetensi Profesi Buku Resep
DONUTS MIX & MATCH.

Staff karyawan Sekolah Tinggi Pariwisata Pelita Harapan yang
telah memberikan informasi yang dibutuhkan selama menyusun
laporan Karya Kompetensi Profesi Buku Resep DONUTS MIX &
MATCH.

Orang tua, adik dan kakak serta semua keluarga yang memberikan
seluruh dukungan, doa dan panduan.

Alfonsus Denny Agustira, Marvine Pratama dan Daniel Jee selaku
photographer yang telah memberikan waktu, tenaga dan jasanya
untuk mendukung hasil tugas akhir Karya Kompetensi Profesi
Buku Resep DONUTS MIX & MATCH berupa foto-foto yang
mendukung isi buku resep.

Eveline Irene Anton dan Ryosuke Mishima selaku editor buku dan
foto yang telah memberikan waktu, tenaga dan jasa dalam
mengedit buku resep yang menjadi tugas akhir Karya Kompetensi
Profesi Buku Resep DONUTS MIX & MATCH.

Hansen Derrick selaku translator yang telah meluangkan waktu
untuk mengoreksi buku resep yang menjadi tugas akhir Karya

Kompetensi Profesi Buku Resep DONUTS MIX & MATCH.
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14. Teman-teman yang sudah menyempatkan untuk food testing
produk yang di uji coba, memberikan semangat, dukungan dan doa
selama proses penulisan laporan Karya Kompetensi Profesi Buku
Resep DONUTS MIX & MATCH.

Akhir kata, disadari bahwa masih terdapat banyak kekurangan dalam
laporan Karya Kompetensi Profesi Buku Resep DONUTS MIX & MATCH ini.
Oleh karena itu, kritik dan saran dari pembaca akan sangat bermanfaat. Semoga
laporan Karya Kompetensi Profesi Buku Resep DONUTS MIX & MATCH ini
dapat bermanfaat bagi semua pihak yang membacanya.

Lippo Village, Oktober 2016

Tim Penulis
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