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Puji syukur kepada Tuhan yang Maha Esa atas segala berkat yang telah
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kegiatan administratif.
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10. Orang tua, adik, kakak, dan saudara tercinta yang telah memberikan
banyak doa dan semangat selama proses pembuatan.

11. Rekan-rekan mahasiswa Fakultas Pariwisata Pelita Harapan angkatan
2017 atas dukungan dan doa yang diberikan selama Tugas Akhir
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Semoga Tugas Akhir ini dapat bermanfaat bagi semua pihak yang membacanya.
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Juliano Joshua Imanuel Damal
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