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Hasil Total Flavonoid Minuman Fungsional Terpilih ..................... AC-1
Lampiran AD

Hasil Aktivitas Antioksidan Minuman Fungsional Terpilih .............. AD-1
Lampiran AE

Hasil Aktivitas Inhibisi a-Glukosidase Minuman Fungsional Terpilih

............................................................................................................. AE-1
Lampiran AF

Hasil Absorbansi Kinetika Inhibisi Enzim tanpa Inhibitor ................ AF-1

Kinetika Inhibisi Enzim tanpa Inhibitor ...........cceciiiiiieiiccn, AF-2

Hasil Perhitungan Tetapan Michaelis-Menten tanpa Inhibitor............ AF-2

Hasil Absorbansi Kinetika Inhibisi Enzim dengan Inhibitor .............. AF-3

Kinetika Inhibisi Enzim dengan Inhibitor .........cccccovveiiiiiciiecicien, AF-4

Hasil Perhitungan Tetapan Michaelis-Menten dengan Inhibitor ........ AF-4
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