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LAMPIRAN

LAMPIRAN 1 SURAT TUGAS
MAGANG

SCHOOL OF
HOSPITALITY
UNIVERSITAS PELITA HARAPAN AND TOURI SM

SURAT TUGAS
No. : 242a/F.Par-UPH/IV/2021

Yang bertanda tangan dibawah ini Dekan Fakultas Pariwisata Universitas Pelita Harapan
menugaskan kepada:

Novia A. Nukak (01541170225)

melaksanakan TUGAS MAGANG yang akan dilaksanakan pada:

Periode : 6 April 2021 — 5 Mei 2021
Tempat : Hotel Istana Nelayan Jatiuwung
Tangerang

Demikianlah surat tugas ini dibuat untuk dilaksanakan sebaik-baiknya.

Tangerang, 5 April 2021

Dekan,

Dr. Diena M. Lemy, A.Par., M.M., CHE

Bullding D.2 F1., UPH Global Campus, Lippo Karawac!, Tangerang 15811, Indonesla, Telp. (021) 546 0901, Fax. (021) 546 0910, www.uph.edu



LAMPIRAN 2 SERTIFIKAT MAGANG

|stanane|aylm

CERTIFICATE

This Certificate is Presented to

NOVIA A, NUKAK

UNIVERSITAS PELITA HARAPAN

Has Succesfully Completed

ON THE JOB TRAINING

at The Departement of
FOOD & BEVERAGE

For The Periode of: April, 6 2021 to May, 5 2021

4vvy) / Issued in Tangerang
A i

Waryadi Prio Utémo Miftghudin

General Manager L)




LAMPIRAN 3 GAMBAR AKTIVITAS MAGANG

1. Prepare Catering

3. Kitchen




DATA PRIBADI

Nama

Tempat, Tanggal Lahir : Labuan Bajo, 04% November 1997

RIWAYAT HIDUP

: Novia A Nukak

Alamat :Jl. Lamda no 391, Kecamatan Karawaci, Kota Tangerang.
Telepone 082144258330

Alamat E-mail : novhymitan@ gmail.com

Jenis Kelamin : Perempuan

Status Pernikahan : Belum

Menikah Kewarganegaraan

Indonesia

LATAR BELAKANG PENDIDIKAN

2017 — Sekarang : Pengelolaan Perhotelan — Universitas Pelita Harapan

2013 —2016 : SMKN 1 Labuan Bajo
2010 —2013 : SMPN 1 KOMODO
2004 —2010 : SDK Waemedu Labuan Bajo

KEPRIBADIAN DAN KARAKTER

Jujur

Pekerja Keras

Bertanggung Jawab

Mampu Beradaptasi Dengan Lingkungan Kerja

PENGALAMAN PELATIHAN & PEKERJA HARIAN

Pada bagian Food and Beverage Service selama 1 tahun di Lepirate
Resto Labuan Bajo

Pada bagian Membership Administrasi selama 6 bulan di Hotel
Aryaduta Lippo Karawaci Tangerang

Pada bagian Food and Beverage Product semala 1 bulan di Hotel
Istana Nelayan Jatuwung Tangerang


mailto:novhymitan@gmail.com

