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Skoring Rasa Manis ..........ccccocevireriieeniieeiiieeiteeieeeeneeesiaeeesvee e s

Hasil Uji Duncan Pengaruh Konsentrasi Stevia Terhadap Nilai

SKoring RASENMERISERE ..................... ASSSSSESS . ... 8

Hasil Uji Duncan Pengaruh Konsentrasi Ekstrak dan Stevia

Terhadap Nilai Skoring Rasa Manis .......ccccceeeeeriieencieeciieeeniiee e

Lampiran P

Contoh Kuisioner Uji Hedonik ..........cccccoviiiiiiieeniiieiieciecceeeeien

Lampiran Q

Data Hedonik Warna <. i bt e
Hasil Analisis Deskriptif Nilai' Hedonik Warna .................cccoeeuveeeee.
Hasil Uji Univariate Nilai Hedonik Warna ... e e

Hasil Uji Duncan Pengaruh Konsentrasi Ekstrak Terhadap Nilai

Hedonik"Warma” —— .- ad B . . S ..

Hasil Uji Duncan Pengaruh Konsentrasi Stevia Terhadap Nilai

Hedonik Warna .o e eeiimvveesss e s cvvamassso s s o saaaeseeeesteeaeaaaens

Lampiran R

Data Hedonik Aroma .. oot
Hasil Analisis Deskriptif Nilai Hedonik Aroma ............cccccceoeennenne
Hasil Uji Univariate Nilai Hedonik Aroma ...........ccccceviiiiinnicnneen.

Hasil Uji Duncan Pengaruh Konsentrasi Ekstrak Terhadap Nilai

HeEdONIK ATOINIA ..o ee e e aeeaes

Hasil Uji Duncan Pengaruh Konsentrasi Stevia Terhadap Nilai

HeEdONIK ATOIMNA ..o aeeeeaeeees

Lampiran S

Data Hedonik Rasa ASING ......cceeeeveiiieiiiieeiieeciieeee e
Hasil Analisis Deskriptif Nilai Hedonik Rasa Asing ...........ccccc......



Hasil Uji Univariate Nilai Hedonik Rasa AsIng ........cccccoooeeviiinienenen. S-3
Hasil Uji Duncan Pengaruh Konsentrasi Ekstrak Terhadap Nilai
Hedonik Rasa ASING ........eevviiiiiiieeiieeciee ettt S-3

Hasil Uji Duncan Pengaruh Konsentrasi Stevia Terhadap Nilai
Hedonik Rasa ASING ........eevviiiiiiieciieeiie ettt S-3

Lampiran T

Data Hedonik Rasa Manis ..........cccccveeviiiiiiieeiiieeieecee e T-1
Hasil Analisis Deskriptif Nilai Hedonik Rasa Manis .............cccceeuneeeneee. T-2
Hasil Uji Univariate Nilai Hedonik Rasa Manis .............iceeevveeennennne. T-3
Hasil Uji Duncan Pengaruh Konsentrasi Ekstrak Terhadap Nilai

Hedonik Rasa Manis ........c..coioeeiiiiiiiiiiiiiii et T-3
Hasil Uji Duncan Pengaruh Konsentrasi Stevia Terhadap Nilai

Hedonik Rasa Manis ...........cccooiiiiiiiiiiiii s T-3

Lampiran U

Data Hedonik Keseluruhan ..., U-1
Hasil Analisis Deskriptif Nilai Hedonik Keseluruhan ........................... U-2
Hasil Uji Univariate Nilai Hedonik Keseluruhan ...............c.c.cccoeenei. U-3
Hasil Uji Duncan Pengaruh Konsentrasi Ekstrak Terhadap Nilai

Hedonik Keselumuhan®sl................. Qs e M U-3
Hasil Uji Duncan Pengaruh Konsentrasi Stevia Terhadap Nilai

Hedonill KeselusgiGmmy ........-...... [ AR ........... 8.0 U-3

Lampiran V

Kurva Standar Asam Galat ... e, V-1

Hasil Total Fenolik Minuman Fungsional Terpilih ...........ccc.cccvennnnnn... V-1
Lampiran W

Kurva Standar QUercetin ..o . .ic it i e casise s sisissiennnaansnnaessseeessees W-1

Hasil Total Flavonoid Minuman Fungsional Terpilih .......................... W-1

Lampiran X
Hasil Aktivitas Antioksidan Minuman Fungsional Terpilih .................. X-1

Lampiran Y

Hasil Inhibisi a-Glukosidase Minuman Fungsional Terpilih ................. Y-1
Lampiran Z
Gambar Daun Jamblang (Syzygium cumini) ...........ccccecuveeecvveencrveeennanns Z-1
Gambar Serbuk Daun Jamblang (Syzygium cumini) ..............cccueeeuueennn. Z-1
Gambar Ekstrak Daun Jamblang (Syzygium cumini) .............cccoeueeene... Z-1
Gambar Daun Stevia (Stevia rebaudiana) .................ccoceeeveeeeecvveeeveennne. Z-2
Gambar Serbuk Daun Stevia (Stevia rebaudiana) ....................cccuven.... Z-2
Gambar Minuman Fungsional Terpilih .........ccccoovviieiniiiiniiiiieeeeee Z-2



