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LAMPIRAN

Lampiran A
Gambar Hasil Uji Fenol Buah Kedondong Matang (KM) & Belum Matang (KBM)
Konsentrasi 1000 ppm 2 hari

Keteran;gan: (A) Buah KM (B) Buah KBM

Lampiran B

Tabel Hasil Perhitungan Fenol Buah Kedondong Belum Matang dan Matang
(Tiga kali Pengulangan)

Konsentrasi | Lama Abs | Abs | Abs | Kurva Standar
(ppm) Maserasi 1 g 3 (Asam Galat)
Buah 1000 ppm 2 hari
Kedondong 0.869| 0.766| 0.844 Y =
Belum Matang e 256,5x+1105,7
(KBM) 0.92|0.877|0.872

14 hari
0.899(0.982| 0.771

500 ppm 2 hari
0.494 0.305| 0.222

8 hari
0.136| 0.226| 0.228

14 hari
0.123]/0.119| 0.115

250 ppm 2 hari
0.161| 0.193|0.215

8 hari
0.057] 0.048]| 0.051

14 hari
0.165|0.179| 0.284
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Buah
Kedondong
Matang (KM)

1000 ppm 2 hari
0.628| 0.561| 0.554
8 hari
0.429| 0.433| 0.544
14 hari
0.543|0.445| 0.399
500 ppm 2 hari
0.387|0.387| 0.39
8 hari
0.636| 0.642| 0.64
14 hari
0.433| 0.554| 0.655
250 ppm 2 hari 0.124
0.16| 0.057
8 hari
0.223| 0.234| 0.299
14 hari

0.058| 0.157| 0.144

Tabel Hasil Perhitungan Flavonoid Buah Kedondong Belum Matang dan Matang

(Tiga kali Pengulangan)
Konsentrasi | Lama Abs | Abs | Abs | Kurva Standar
(ppm) Maserasi 1 2 3 (Quercetin)
Buah Kedondong | 1000 ppm 2 hari
Belum Matang 0.453) 0463 0.461) y _ () 533x +
(KBM) 8 hari 0,0051
0.653| 0.653| 0.65
14 hari
0.688| 0.66|0.700
500 ppm 2 hari
0.293 0.289| 0.291
8 hari
0.322]| 0.290| 0.345
14 hari
0.300| 0.275| 0.243
250 ppm 2 hari
0.096| 0.097| 0.048
8 hari
0.056| 0.067| 0.055
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14 hari
0.043] 0.083| 0.078
Buah Kedondong | 1000 ppm 2 hari
Matang (KM) 0.344] 0.290| 0.344
8 hari
0.324] 0.265| 0.277
14 hari
0.295| 0.287| 0.266
500 ppm 2 hari
0.090| 0.076| 0.100
8 hari
0.100] 0.122| 0.133
14 hari
0.068| 0.087| 0.077
250 ppm 2 hari
0.045] 0.040| 0.055
8 hari
0.032| 0.010| 0.026
14 hari 0.032
0.027| 0.040
Lampiran C

Gambar Kurva Standar Asam Galat

Kurva Standard Quercetin
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Gambar Kurva Standar Quercetin

Kurva Standard Asam Galat
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