DAFTAR ISI

halaman
HALAMAN JUDUL
FORMULIR PERNYATAAN KEASLIAN DAN PERSETUJUAN UNGGAH
TUGAS AKHIR
PERSETUJUAN DOSEN PEMBIMBING SKRIPSI
PERSETUJUAN TIM PENGUJI SKRIPSI
ABSTRAK ..ottt ettt ettt et ra e et e e aeeesbeeseeenaeens vi
ABSTRACT ...ttt ettt ettt ettt e be et e et e esseeenbeeseeesbeesaeenseas vii
KATA PENGANTAR ..ottt et ens viii
DAFTAR IST ..ottt ettt et et e e et e seneeneeennes X
DAFTAR GAMBAR i ... sl ... A8 ... xii
DAFTAR TABEL .. 5 SESSSEN 0 ot oo S0, SO .......................... Xiv
DAF T AR L AM P e eeeeeeeeeeo R, . . ..................... XV
BAB 1 PENDAHUSNESNSSESS, . ..................... S o o e 1
1.1 @il atar Belianssss . . ............. SESEHEEIEEY 8 . 0. eeeereeeenens 1
1.2 RumiisanQiy[aSaiany............ el & il ..ceeeneeen. 3
1.3 TUjuan .. NGRS ... (S ... e ... 4
B8 1 TR 1) . ... S SRS ... SSRTSEE ... 4
B8 Tuj@isEhusus .. S AR ... BV ........... 4
BAB II TINJAUAN PUSTAKA ... .oo oottt eve et eveesta e ve e e 5
2GR B ... G el 5
2 Jslenis-CHTRIF, /. e, SRl i, codil..........o........ 7
%l 24Pl Bak-Bir AR W N NeusP /2NN .. .................. 9
2.2 S OEE oo o et AR . .................... 13
2.3 ProsesPembuatan-Bif— ., SN, ... ........................ 14
BAB III METODE PENELITIAN.......cooooeeeeeeeeeeee e 17
3.1 Bahan dan Alat..........coooiiiiiiiiiiieeeeeeeeee e 17
3.2 Tahap Penelitian........cccooeieeiieiiieiieeiieiecie e 18
3.3 Prosedur ANaliSiS.........cccvieeiiieiiieeiiiie e et et e 21
3.3.1 Berat Jenis dan Kadar Alkohol (FSSAI 2015) ............... 21
3.3.2 pH (Santosa et al., 2019) ...ccceeeevieriieieieeieieeeeee e, 22
3.3.3 Total Padatan Terlarut (AOAC 932,12) ....ccovveevvreenrennnne. 22
3.3.4 Warna (EBC Analytica 9.6 , 2020) ......ccceeeveevveerierannen. 23
3.3.5 Kekeruhan (Syauqi, 2016) ......cccceeiiiiiienieeiieieeieeieeee. 23



3.3.6 Kepahitan (Bitterness) (EBC Analytica 9.8, 2020) ......... 23

3.3.7 Total Mikroba (Mubin dan Zubaidah, 2016)................... 24
3.3.8 Uji Skoring (O’Sullivan, 2016) .......ccceeveeeiiiiiieieienne 25
3.3.9 Uji Hedonik (O’Sullivan, 2016) ........ccccovveeiieeniieeieenns 26
3.4 Rancangan Percobaan.............ccccceevvieiiiieeiiieeie e 26
BAB IV HASIL DAN PEMBAHASAN .....ooiiieeeteeee e 29
4.1 Pengaruh Variasi Konsentrasi Sukrosa Terhadap Karakteristik
BT e 29
4.1.1 Berat JeniS.....oooueeiiiiiieiiiiieiceeeeeee e 29
4.1.2 Kadar AIKORO! ....ccvveeiiieeiiieeieeceece e 33
4.1.380RH . ... M. ...........ccovenrennennes 35
4.1.4 Total Padatan Terlarut ...........ccococeevireiienieeiieiecieeens 39
4.1 5aNaEEna .. e = AR 42
4AESEIRCKETUIITAN ................oveurennee ST A Ra o oo veesneoneasanenns 45
4. P RERKISPARTtan ................cveenvee BUGRIISET. .50 e cenenne 48
4.1.8%Matalillikroba ............... EOEZSORIRSEAE TR e 51
4.2 Pengaruh Variasi Konsentrasi Sukrosa terhadap Uji Skoring Bir
.................................................................................................... 53
4.1 Yameey . ........... SOSGSI WIREIRINE G0 B 53
a0 KgSsian (Clarif) (s By ......... S0 0. ........... 54
423 KalbBEusisy.. ..., SO SR ... S ........ 55
B84 BoolEE.. . ... ... SR Y ........... S5 il ........... 56
ETAS  ATONTOSSRSEE . | . DS . ......... .. NN ........ 58
@286 Rasa....... T SRR ... G ........ 59
4.3  Pengaruh Variasi Konsentrasi Sukrosa terhadap Uji Hedonik Bir
.................................................................................................... 61
AOMSP WATH e £ i N .. (S AER..................... 61
4 F2=Kcjernftran (CIaRHY) .o . ..............c.......... 62
RIS TR e BT W77 AU 63
4.3.4 BOO e m o A Ba I o e veeveenvarsesnvesssnssessaasses 64
4.3.5 Aroma.. I . ... .eereianeneeneneeneae e eannanas 64
4.3.6 RaASA..cooiiiiiiiiii e 65
4.3.7 Keseluruhan ........ccoooeeiiiiiiiiiiiicceecceeee 66
4.4  Penentuan Konsentrasi Sukrosa Terbaik..........c....ccoeevveeeennnn.nn. 66
BAB V KESIMPULAN DAN SARAN ......ooiiiiiieieeeeeteee et 67
5.1 Kesimpulan........ccooceieiiiiiiiiiieniecieee et 67
5.2 SATAN ...ttt 67
DAFTAR PUSTAKA

LAMPIRAN

X1



Gambar 2.
Gambar 2.
Gambar 2.
Gambar 2.
Gambar 2.
Gambar 2.
Gambar 3.
Gambar 4.
Gambar 4.
Gambar 4.
Gambar 4.
Gambar 4.
Gambar 4.
Gambar 4.
Gambar 4.
Gambar 4.
Gambar 4.
Gambar 4.
Gambar 4.
Gambar 4.
Gambar 4.
Gambar 4.
Gambar 4.

Gambar 4.

—_—— O\ Lt N W DN —

10

11

12

13

14

15

16

17

DAFTAR GAMBAR

halaman
Bir AL .. 8
531 g I 1) USSR 9
Biji Barley ....ooooiiieieeeeeee e 10
BUunga HOpP....eeoeeeeeeeee e 12
Hidrolisis SUKIOSa .....coouiiiiiiiiiiiiiieceeeeeeeee e 13
Diagram Alir Proses Pembuatan Bir..........cccooovvevviiiiniiiinieiiee, 15
Diagram Alir Proses Pembuatan Bir............ccoccevviiiiniiiinieceee, 21
Pengaruh Variasi Konsentrasi Sukrosa Terhadap Berat Jenis Bir
Pada R JECCORT SR Ple SO Ble et B ....................... 30
Pengaruh Variasi Konsentrasi Sukrosa Terhadap Berat Jenis Bir
PadafHErmentasi Hart K- | ......... o0 - e .......ccoeenreen. 31
Pengaruh Variasi Konsentrasi Sukrosa Terhadap Berat Jenis Bir
Pada Fermentasi Hari Ke-14 ... 31
Pengaruh Variasi Konsentrasi Sukrosa Terhadap Berat Jenis Bir
Setelalb NIQATUIASIEg .................... ALCUEHIRSENAY SaF. R . ... 32
Pengaruh Variasi Konsentrasi Sukrosa Terhadap Kadar Alkohol
BitiP ada WEECIEIR1 Tari K o .. Wt 33
Pengaruh Variasi Konsentrasi Sukrosa Terhadap Kadar Alkohol
Bir Pada Fermentasi Hari Ke-14.........ccccooiiiiiiniinininiciciienee 34
Pengaruh Variasi Konsentrasi Sukrosa Terhadap Kadar Alkohol
Bifk Sctelah§lSilTagtr . .......... e WS,y .. .......... 00 il ... 34
Pengaruh Variasi Rasio Konsentrasi Sukrosa Terhadap pH Bir
Bad8 Fermentast TIASISCRUEISSNUNSNE. .............. St ... 36
Pengaruh Variasi Rasio Konsentrasi Sukrosa Terhadap pH Bir
Pad i F8rmentasi-Hari KE-7 . FIrutiing . ... SO tunsy . ........ 37
Pengaruh Variasi Rasio Konsentrasi Sukrosa Terhadap pH Bir
RadaPCrimentasi-Han kKa-1A S B S @y ... ... ........ 37
Pengaruh Variasi Rasio Konsentrasi Sukrosa Terhadap pH Bir
SetelabMaturas .. oo o A ... ................ 38
Pengaruh Variasi Konsentrasi Sukrosa Terhadap Total Padatan
Terlarut Bir Pada Fermentasi Hari Ke-0............c.cccoceniiininnnn 39
Pengaruh Variasi Konsentrasi Sukrosa Terhadap Total Padatan
Terlarut Bir Pada Fermentasi Hari Ke-7........c..ccoccovininninnnnn 40
Pengaruh Variasi Konsentrasi Sukrosa Terhadap Total Padatan
Terlarut Bir Pada Fermentasi Hari Ke-14..........cccoooeiiieninnnnen. 40
Pengaruh Variasi Konsentrasi Sukrosa Terhadap Total Padatan
Terlarut Bir Setelah Maturasi ..........ccoeeevevienenienienenieneeieeee 41
Pengaruh Variasi Konsentrasi Sukrosa Terhadap Warna Bir
Pada Fermentasi Hari Ke-0........cccoceviiniiiiniininieecee, 42
Pengaruh Variasi Konsentrasi Sukrosa Terhadap Warna Bir
Pada Fermentasi Hari Ke-7.......ccocooviviiniiiiiniiniiieecee 43

Xii



Gambar 4.

Gambar 4.

Gambar 4.

Gambar 4.

Gambar 4.

Gambar 4.

Gambar 4.

Gambar 4.

Gambar 4.

Gambar 4.

Gambar 4.

Gambar 4.

Gambar 4.

Gambar 4.

Gambar 4.

Gambar 4.

Gambar 4.

Gambar 4.

18

19

20

21

22

23

24

25

26

2

28

0,0

30

31

5

33

34

35

Pengaruh Variasi Konsentrasi Sukrosa Terhadap Warna Bir

Pada Fermentasi Hari Ke-14.........ccccooiiiiiiiiiiineeeeeee 44
Pengaruh Variasi Konsentrasi Sukrosa Terhadap Warna Bir

Setelah Maturasi ......c.c.eeieeeiiiiiiieiee e 44
Pengaruh Variasi Konsentrasi Sukrosa Terhadap Kekeruhan Bir
Pada Fermentasi Hari Ke-0.........cccccooiiiiiiiiniii 46
Pengaruh Variasi Konsentrasi Sukrosa Terhadap Kekeruhan Bir
Pada Fermentasi Hari Ke-7.........ccoccooiiiiiiiiniiii 46
Pengaruh Variasi Konsentrasi Sukrosa Terhadap Kekeruhan Bir
Pada Fermentasi Hari Ke-14..........ccoooiiiiine 47
Pengaruh Variasi Konsentrasi Sukrosa Terhadap Kekeruhan Bir
Setgiith M atyusafiS s ....... ... 48
Pengaruh Variasi Konsentrasi Sukrosa Terhadap Kepahitan Bir
PadatEenmentasi Hari?KieS0rmes e 2 S n gl . ..................... 49
Pengaruh Variasi Konsentrasi Sukrosa Terhadap Kepahitan Bir
Pada Fermentasi Hari Ke-7........cccooviiiiiiiiiniiiiiienceieccecee 49
Pengaruh Variasi Konsentrasi Sukrosa Terhadap Kepahitan Bir
PagasEiermentash Hari Ke-14......... (s iy .o ... 50
Pengaruh Variasi Konsentrasi Sukrosa Terhadap Kepahitan Bir
SelcIADNIACUEASIN ................ LSSCISSE MG A8 . ovesil ... 51
Pengaruh Konsentrasi Sukrosa Terhadap Nilai Skoring Warna

Bir... NGRSy . ....... RSSGESES VR .. R 53
Pengaruh Konsentrasi Sukrosa Terhadap Nilai Skoring

K ejerniZIMREIY. ... .. ... SR SRS . .......... BSSGGHEE . . 55
Pengaruh Konsentrasi Sukrosa Terhadap Nilai Skoring

Rarbonasi S ....... RSN .............. SN ... 56
Pengaruh Konsentrasi Sukrosa Terhadap Nilai Skoring Body
Bilh...........ccooooveventen.. ORI . ............... SUSY S 57
Pengaruh Konsentrasi Sukrosa Terhadap Nilai Skoring Rasa

INEARIENB 11 . e ¥ ek S - AT ol ... ... 59
Pengaruh Konsentrasi Sukrosa Terhadap Nilai Skoring Rasa

BaN B o e I A ... ........... 60
Pengaruh Konsentrasi Sukrosa Terhadap Nilai Hedonik Warna

e et e A I ............ooevvenneenee 61
Pengaruh Konsentrasi Sukrosa Terhadap Nilai Hedonik

K ejernihan B ... c.veeenveeeruensnsueersrarans 62

Xiii



Tabel 2.
Tabel 3.
Tabel 3.
Tabel 3.
Tabel 3.
Tabel 3.
Tabel 3.

DAFTAR TABEL

halaman
I Syarat MUtu Bir.......ccciiiiiiieiicceece et 7
1 Formulasi Bahan Pembuatan Worf ..............ccccoooiiiiiiiiniiii, 18
2 Komposisi Volume Wort dan Jumlah Sukrosa Per Perlakuan............ 19
3 Rapatan ir Pada Suhu Akuades..........ccooovveeviiieiiieeiieieeeee e, 22
4 Keterangan Skor Parameter Uji SKOTING........ccovvvveeiiieniiieniieeieeene, 25
5 Keterangan Skor Parameter Uji Hedonik..........cccooeeviiniiieniiniieenee. 26
6 Desain Perlakuan Penelitian Utama.........cccceeevvveniiieniieenieeieeee, 27

Xiv



DAFTAR LAMPIRAN

Lampiran A Analisis Kadar Alkohol dengan Variasi Konsentrasi Sukrosa
Hasil Kadar Alkohol dengan Variasi Konsentrasi Sukrosa...............
Hasil Analisis Statistik Kadar Alkohol Bir Fermentasi Hari ke-7....
Hasil Analisis Statistik Kadar Alkohol Bir Fermentasi Hari ke-14-..
Hasil Analisis Statistik Kadar Alkohol Bir Setelah Maturasi...........
Hasil Analisis Statistik Berat Jenis Bir Fermentasi Hari ke-0..........
Hasil Analisis Statistik Berat Jenis Bir Fermentasi Hari ke-7..........
Hasil Analisis Statistik Berat Jenis Bir Fermentasi Hari ke-14........
Hasil Analisis Statistik Berat Jenis Bir Setelah Maturasi ................

Lampiran B Analisis pH Bir dengan Variasi Konsentrasi Sukrosa
Hasil pH Bir dengan Variasi Konsentrasi Sukrosa.............c.ccoeue.....
Hasil Analisis Data pH Fermentasi Hari Ke-0 ........c.cccccoieniincnnen.
Hasil Analisis Data pH Fermentasi Hari Ke-7 ........ccccooceevenininen.
Hasil Analisis Data pH Fermentasi Hari Ke-14 ..........c.cccccovenenen.
Hasil Analisis Data pH Setelah Maturasi........ccocceevevienenieneenennens

halaman

Lampiran C Analisis Total Padatan Terlarut Bir dengan Variasi Konsentrasi

Sukrosa

Hasil Total Padatan Terlarut Bir dengan Variasi Konsentrasi Sukrosa..C-1

Hasil Analisis Data Total Padatan Terlarut Fermentasi Hari ke-0 ...
Hasil Analisis Data Total Padatan Terlarut Fermentasi Hari ke-7 ...
Hasil Analisis Data Total Padatan Terlarut Fermentasi Hari ke-14 .
Hasil Analisis Data Total Padatan Terlarut Setelah Maturasi..........

Lampiran D Analisis Warna Bir dengan Variasi Rasio Konsentrasi Sukrosa

Hasil Analisis Warna Bir dengan Variasi Konsentrasi Sukrosa........
Hasil Analisis Data Warna Bir Fermentasi Hari ke-0.......................
Hasil Analisis Data Warna Bir Fermentasi Hari ke-7.......................
Hasil Analisis Data Warna Bir Fermentasi Hari ke-14.....................
Hasil Analisis Data Warna Bir Setelah Maturasi..............cccvveeene...

Lampiran E Analisis Kekeruhan Bir dengan Variasi Konsentrasi Sukrosa
Hasil Analisis Kekeruhan Bir dengan Variasi Konsentrasi Sukrosa
Hasil Analisis Data Kekeruhan Bir Fermentasi Hari Ke-0...............
Hasil Analisis Data Kekeruhan Bir Fermentasi Hari Ke-7...............
Hasil Analisis Data Kekeruhan Bir Fermentasi Hari Ke-14.............
Hasil Analisis Data Kekeruhan Bir Setelah Maturasi ......................

XV



Lampiran F Analisis Bitterness Bir dengan Variasi Konsentrasi Sukrosa

Hasil Analisis Bitterness Bir dengan Variasi Konsentrasi Sukrosa........ F-1
Hasil Analisis Data Bitterness Bir Fermentasi Hari Ke-0...................... F-2
Hasil Analisis Data Bitterness Bir Fermentasi Hari Ke-7 ...................... F-3
Hasil Analisis Data Bitterness Bir Fermentasi Hari Ke-14 .................... F-3
Hasil Analisis Data Bitterness Bir Setelah Maturasi...........cccccceceeneenne F-4
Lampiran G Uji Total Mikroba dengan Variasi Konsentrasi Sukrosa
Hasil Perhitungan Total Mikroba Pada Fermentasi Bir Pada
Media PCA ... G-1
Analisis Data ANOVA Total Mikroba Bir Fermentasi Hari Ke-7.......... G-2
Analisis Data ANOVA Total Mikroba Bir Fermentasi Hari Ke-14......... G-2
Analisis Data ANOVA Total Mikroba Bir Setelah Maturasi.................. G-2
Hasil Perhitungan Total Khamir Pada Fermentasi Bir Pada
Media Y G ............cooveoeneenners MR, . ............... G-3
Analisis Data ANOVA Total Khamir Bir Fermentasi Hari Ke-7 ........... G-4
Analisis Data ANOVA Total Khamir Bir Fermentasi Hari Ke-14 ......... G-4
Analisis Data ANOVA Total Khamir Bir Setelah Maturai..................... G-4
Lampiran H Uji Skoring Variasi Konsentrasi Sukrosa
FtiinktesionerEBSEOring . ....... SR Sy’ . ... R ... H-1
DatasAnalisis SkOEMEBIB .. ........ (i S . .......... Rl a.400. ... H-2
Hasil Analisis Statistik Skoring Warna...........ccoceeceeviiiiieniienieenienee H-2
Hasil Analisis Statistik Skoring Clarity ............cccccoceevinciiiiicinieenennnn, H-3
Hasil Analisis Statistik Skoring Karbonasi ............c.ccooeiviinininninne. H-3
Hasil Analisis Statistik SKOTINg Body...........cooueevviiivciiiiiiiiiiiieeecieeene H-3
Hasil Analisis Statistik Skoring Aroma HOop .....ccccveeeeveeevieeecieeeneeenne H-4
Hasil Analisis Statistik Skoring Aroma Alkohol .............cccceeeivernnennnne. H-4
Hasil Analisis Statistik Skoring Aroma Malt .............ccccccevveeeveeennnnnee. H-4
Hasil Analisis Statistik Skoring Rasa Manis .........ccccoeeveervieenieeeenneennee. H-5
Hasil Analisis Statistik Skoring Rasa Pahit...........cccccocovevviiiinieiinenne. H-5
Lampiran I Uji Hedonik Variasi Konsentrasi Sukrosa
Form Kuesioner Uji Hedonik ............coocviiiiiiiiiiiiiiieieeeee e I-1
Data Analisis Hedonik Bir.........cccoooiieiiiiiniiiiiicceeceeee e I-2
Hasil Analisis Statistik Hedonik Warna ............ccoceeviiiiiienieeiieenieen, I-2
Hasil Analisis Statistik Hedonik Clarity ...........cccooceveviiviiiiiiiieene. I-2
Hasil Analisis Statistik Hedonik Karbonasi ...........cccccevvveviieiiieniennnn. I-3
Hasil Analisis Statistik Hedonik Body ..........ccccoooiviiiniiiiiiiiieeee, I-3
Hasil Analisis Statistik Hedonik Aroma HOp ......c.ccccvevevvevieeiienieens I-3
Hasil Analisis Statistik Hedonik Aroma Alkohol...........c.cccceeiieninnnnnnn. I-4
Hasil Analisis Statistik Hedonik Aroma Malt ............cccccovevveeciienvennnn. I-4
Hasil Analisis Statistik Hedonik Rasa Manis..........cccccoeevevieeiieniennen. I-4

XVvi



Hasil Analisis Statistik Hedonik Rasa Pahit.........coouuveeveeeeeeeeieiiiaann... 1-4
Hasil Analisis Statistik Hedonik Keseluruhan .........oeveeeeeiieevviiiieenn.. 1-5

Lampiran J
Dokumentasi Penelitian........ouueeeeeeeeee oo J-1

Xvil



